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Un tres joli millésime

‘une des adresses les plus aty-

piques — mais également les

plus symptomatiques - du re-
nouveau des bars a vins est incon-
testablement le Vintage. Ouvert il
y a peu, cette enseigne propose
une équation inédite sur la scéne
de I'« eatertainment » belge : hé-
tel + bar 4 vins. On la doit aun duo
de tétes chercheuses. A droite, Fa-
bian Henrion, I'un des associés du
restaurant le Ventre Saint-Gris,
qui a officié en tant que sommelier
aupres des grands de ce monde
lorsqu'il travaillait 4 'hotel Clarid-
ge’s de Londres. A gauche, Ber-
nard Wilmet serial-entrepreneur
qui a entre autre lancé DVD Post.
Limpulsion majeure du projet
vient de Fabian Henrion qui conei-
lie 1a ses deux passions, le vin et
P'univers hotelier.

« Vintage », le nom s’est imposé
comme une évidence. « Vintage »
comme « millésime » en anglais
mais également comme la décora-
tion des lieux qui se veut un hom-
mage aux designers des années
50, 60 et 70. Chacune des cham-

bres posséde au moins une piéce
originale qui fera frémir 'amateur
de mobilier avec des signatures tel-
les que celle de Jean Prouvé, Char-
lotte Perriand ou encore Harry
Bertoia. Autre particularité, le lieu
propose un bar a vinsen lieu et pla-
ce du traditionnel restaurant d’ho-
tel. Pourquoi ? Fabian Henrion ex-
plique : « Il faut savoir que dans
un hotel, un restaurant est un mal
nécessaire qui cotite de largent.
Surtout dans des pays comme le
nétre qui n'ont pas une culture de
lhotel comme cela existe dans le
monde anglo-saxon. Nous nous
sommes demandés comment en fai-
re léconomie sans dévaloriser le
lieu. Quelqu'un ma parlé de la
chaine britannique Hotel du Vin
qui assocte services hoteliers et cul-
te du vin. Je me suis dit qu’il y
avait la quelgue chose ¢ creuser ».

Quelques creusements de cortex
plus loin, le bar & vins du Vintage
voit le jour. Elégant mais sobre, il
joue lui aussi la carte du design

Suite en page 18
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avec en guise de clou du specta-
cle une magnifique banquette
- provenant de l'aéroport JFK
- portant la patte de Charles et
Ray Eames. En phase avec une
certaine idée du voyage, il pro-
pose des vins du monde, de la
Californie a la Nouvelle-Zélan-
de, en passant par I'Autriche et
I'Espagne. Le tout proposé
avec rigueur, comme en témoi-
gne le cellier climatisé qui abri-
te les flacons. Bonne nouvelle,

Vendredi 27 novembre 2009

pas de coefficient astronomi-
que, les bouteilles peuvent étre
dégustées en s’acquittant d'un
droit de bouchon de 10 euros.
Une machine Oenmatic - un
condensé de technologie origi-
naire d’Italie qui conserve les
nectars sous azote et & bonne
température - permet de s'of-
frir des vins au verre, entre 4 et
12 euros. Pour étre siir de ne
pas se tromper, les 3 premiers
centilitres sont proposés gra-
cieusement afin deffectuer
son choix au mieux. En guise

Concept original
et unique en Bel-
gique, le Vintage
allie hotellerie et
bar avins. eo.r

d’accompagnement, un grigno-
tage simple mais imparable :
la portion mixte en version
haut de gamme, soit du vérita-
ble saucisson ardennais et du
Comté affiné 18 mois. Cerise
sur le giteau? Le conseil !
L'adresse étant cornaquée par
Tim Vandeput, meilleur som-
melier belge 20009. M. V.

The Vintage Wine Bar, 45 rue Dejonc-
ker, 1060 Bruxelles, T. 02 533 99 80.
www.vintagehotel.be Ouvert tous les
jours, de 15h a 23h.

Notre sélection

| Le Bar a Gilles

Bardage en bois, vieux carrelages et tables
le Bar a Gilles plante une belle atmosphére

| cor bien senti culmine avec une mosaique

| signée par Judith Delville, une artiste - fon
| - saint-gilloise. Le concept fait souffler un
| fraicheur sur le bar a vins tel qu'on le crois

tuellement. « L'idée était de faire un lieu mu
concentre plein d'envies. Une adresse ol alle
sieurs en étant sir que tout le monde trouve .
compte », expligue |le patron, Philippe Soct
Mission accomplie pour cette enseigne qu
le les mandats, du bar a tapas au bar 3 coc
en passant par le bistro a vins, le restaurar
caviste. Coté vins, I'enseigne propose une
carte - dont plusieurs références au verre
sillonne le vignoble européen tout en livrai
commentaires bienvenus pour chaque flac
de s'arréter aux étiquettes, la sélection fai
tour tant par les vinificateurs les plus intér
du moment que par les pratiques les plus |
tueuses du terroir (biodynamie, vins natur
Parvis de Saint-Gilles, 28 - 1060 Bruxelles -

| 57 82. www.lebaragilles.be Ouvert du lundi o

| che, de 11h & OR30.
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